.

EAT.DRINK.RELAX.



N

DOM PERIGNON VINTAGE
Cuvée aus Chardonay

und Pinot Noir
Flasche 0,75....350,0

LAURENT-PERRIER
CHAMPAGNER

Cuvée Brut
®,75....115,0

Lieber einen anderen
Champagner ? Fragt nach :)

LILLET WILD BERRY 8,9
Lillet Blanc | Geeiste
Himbeeren | Russian
Berry

BARREL AGED NEGRONI 11,0
Wermuth | Gin | Campari|

GIN YUMMI YUM
Brockmanns Gin| Thomas

Henry | Marinierte
Himbeeren.

....12,50

BRPEIN

PROSECCO GEHT IMMER
DOC LE CONTESSE 7,9

HEIMAT SPRIZZZZ

Peach Tree | Maracuja

| Secco | Grenadine
,.,.8,9€

DRIVE ME HOME, BABY
...9,5
Alkoholfreier Gin |
Thomas Henry |Geeiste
Beeren | Apfelextrakt

DIE WALDBEERLIMO
Ah, wie schon, ne
Limo...5,5
Noch n ©,1L Secco
rein? +4€ fir den
Extra Spass

GIN GARDEN ....,12,5
Knut Hansen Premium
Gin | Tonic |
Apfelextrakt | Thymian




SIGNATURE-FOOD | SPECIALS

Lo oige W%a@ o solltal

Vier Stunden Confit gegart und dann wird Sie
flir Euch knusprig flambiert - ein Traum!
Dazu Apfel-Rotkraut, selbstgerollte Knddel
nach Mutters Rezept,
Maronen-Ragout und Ganse-Sooofz 37,9

/;Z;%é;;uozjvbno

Zart geschmortes Kalb |YWirzige Pfeffer-
Rahm-Sauce Eier-Spatzle 29,5

uofwl/jfw

/nl,oma/

UNSERE KOCHIN LIEBT ES - _

UND DU AUCH | UNSERE PLATTE FUR 2:
Black Angus Rumpsteak 300g | Filet vom Lachs
200g | Drei Gegrillte Garnelen (ca 120g) |

Spiefke vom Hahnchen
Inklusive Grillgemiuse und Fritten..49,0

UPGRADE: MIT 300G RINDERFILET STATT RUMPSTEAK
58,0 P.P




““M‘q “WN EINSCHIFFUNG

CALAMARI FRITTI ({suchtgefahr}

Wohl die Besten der WELT, sagt meine Mama! :)
Krauter-Knoblauch-Dip /17,9/

0.0:
YA & S N N

Eigene Kerne | Steirisches 01 | 10,9

UPGRADE: ZWEI GAMBAS +9,0 ODER ZWEI SPIESSE VOM
HAHNCHEN +6,0

ACKERFRISCHER FELDSALAT

Croutons | Balsamico-Vinaigrette | Krosser
Bacon 13,5
UPGRADE MIT ZWEI RIESENGAMBAS +9,0

CARPACCIO VOM US-RIND

Rucola | Cherrytomaten | Balsamico und Olivendl
Parmesanflocken /19,5/
Surf and Turf?!?!+ Zwei Gegrillte Gambas 9,0
(Ubertrieben leckere Kombi, vertraut uns!)

UNSER GARNELENPFANNCHEN

mit Knoblauch und Krautern gegrillte
Riesengarnelen | Urlaub am Gaumen --/21,5/

GEGRILLTE PEPERONI (V)

Knoblauch-Mayo | Des wars! /9,5/

Cruncﬁy Garneleﬁ in Pahkdwganiert rvbazu
unsere leicht pikante Dynamite Mayo | 18,9




Giuseppes TARTAR DI MANZO

Wird jeden Tag frisch gemacht, deshalb nur
solange der Vorrat reicht!

Fein geschnittenes Rinderfilet, angemacht mit
viel Amore von Chef Giuseppe! Zwiebeln, ,
Worcestersauce, Dijonsenf, Kapern und Co.!

als Vorspeise 100g..... 23.9

200G TO SHARE ODER NOT TO SHARE :)..... 39.9



BLACK ANGUS RUMPSTEAK - PRIME CUT

Weidehaltung | Grainfeed | aufgeschnitten
serviert | a little bit geschmolzene
Cafe-de-Paris-Butter
MATROSEN CUT 180g....29,9

CAPTAINS CUT 300g....+13,5
MWKEI!iIEuREIﬂNﬁIiuREIM!iiEWE!IEHRNE!ENIHEIﬂ
BLACK ANGUS RINDERFILET

DEVESA | AZUL NATURAL BEEF | GRAINFEED

Das edelste Stick vom Rind: Butterzart und edel
im Geschmack! a little bit geschmolzene
Cafe-de-Paris-Butter
MATROSEN CUT 180g....37,9

CAPTAINS CUT 300g ...+15,0

s
H World Sreak |
Bl Challenge &

MAKE IT SURF AND TURF MIT ZWEI GARNELEN +9,0

THE LEGEND: HEIMATBURGER

Bestes 100% Black Angus Beef (ca 200g) |Bun von
Tans Boutique | Bacon| Cheddar | gerdstete
Zwiebeln | hausgemachter Chili-Dip 19,9

2. WAHLE DEINE BEILAGE

Slsskartoffel-Fritten +5,9 | Fritten +4,9
Omas Bratkartoffeln 3,9 |
Parmesan-Triuffel-Fritten 8,9

3. WAS GESUNDES DAZU?

Mediterran aromatisiertes Grillgemise +4,5 |
kleiner Beilagensalat +5,9 |

4.BOCK AUF DAS BESONDERE?

{fRoasted Garlic-Krauterbutter +1,9
#fOmas Pfefferrahmsauce +4,0
#Creamy Trlffelsauce +5,9



Hahnchen im Speckmantel |
cremiges Safran-Risotto | Crispy Basilikum 29,5

UNSER TIPP: PASTA FILETTTOO0O

Gegrilltes PRIME Rumpsteak 180g,
aufgeschnitten serviert | Gehobelter Parmesan |
Creamy Truffelpasta

mit bestem Triffel aus Bella Italia ....38,5
UPGRADE: 180g Rinderfilet statt Rumpsteak + 13,0

Glutenfreie Pasta? +2,5

PASTA BURRATINA

Creamy italienische Burrata | frischer
1talienischer Trliffel | Creamy
Truffelsauce....26,9

Glutenfreie Pasta? +2,5

CALAMARI x GARNELEN

Der Premium-Seafood.Korb mit frittierten
Calamari und vier gegrillten Wild-Fang-
Gambas! Dazu Rdéstbrot, sexy Knoblauch.Mayo

so viel du willst... 32,9



Filet vom Dorade | Wildfang-
Riesengarnelen | Manufaktur-Pasta |
Krustentiersauce...35,9€

GAMBAZAMBA

Gegrillte Riesengarnelen | Waldpilz-Ravioli
| Creamy Truffelsauce ..29,5€

DER LACHS

Auf Plancha gegrillter Lachs | Safran-
Risotto 32,0

&

HEIMATS SALATSCHUSSEL

Grosser Feldsalat | Dazu wahlweise:

GEGRILLTE RIESENGARNELEN ....29,0
CRISPY BUTTERMILK CHICKEN BITES..24,0

SURF AND TURF - GARNELEN UND CHICKEN ...28,0
SALAT MARINARA | Filets von Lachs, Dorade
und Garnelen...32,5

Glutenfreie Pasta? +1,9



UNSER LEGENDARES
WIENER SCHNITZEL

mmhmm lecker, jedes unserer Kalb-Schnitzel wird
handgeklopf mit viel Liebe und a la Minute
zubereitet. Panko verleiht dem ganzen einen
knusprigen Touch.

Ein echtes WIENER SCHNITZEL eben.
AUS UNSERER KOMBUSE.

WAHLE EINE INKLUSIVBEILAGE:

Fritten oder Omas beste Bratkartoffeln,
Beweisfotos auf Onlyfans,hihi = 31,5

Getriuffelte Fritten +4,9
Fritten aus der Susskartoffel +1,0
Omas Pfefferrahmsauce +4,0
R TIPP: CREAMY TRUFFELSAUCE +4,9
kleiner Beilagensalat +6,5

UNS

E
L



